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MUQaDDIiMd

1 Heyvandarliq EImi Tedgiqat institutu tersfinden islenib hazirlanib “Heyvandarlig, qusgulug,
arigilig, baramacilig ve yemcilik sahsasi’nin standartlasdiriimasi Uzre Texniki Komita
(AZSTAND/TK 24) tarafinden taqdim edilib.

2 “Azerbaycan Standartlagsdirma Institutu” publik hiqugi sexsin sayli
¢ ” 2024-cu il tarixli gerari ile tesdiq edilib ve quivvaya minib.

3 ilk dafas tathiq edilir.

5 Dovlst standartinda muayyen edilan telablarin beynalxalq standartlara, norma, qayda ve
tovsiyelare va digar dodvletlerin muvafiqQ muataraqqi milli standartlarina, elm, texnika va
texnologiyanin muaasir nailiyyatlerine asaslanmasini muayyan etmak Ug¢un standartin dovri
yoxlama muddati 1 ildir.
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AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ DOVLOT STANDARTI

Toyuq ati (toyuqg camdayi, clicalar, broyler cicalari ve onlarin
hissalari). Texniki sartlar

AZS XXX:2024
Chicken meat (chicken breast, chicks, broiler chicks and their
parts). Specifications

Toatbiq edilmae tarixi: “__” 2024-cu il

1 Tetbiq sahasi
Bu standart arzaq mahsullarinin satisi ve istehsali t¢lin nezards tutulmus toyuq stina -
toyuq camdaklarinae, clicalere, broyler clicalerina ve onlarin hissalarine (bundan sonra toyuq
ati) samil edilir. Standart su da daxil olmagla, ingrediyentler slave edilmis toyuq atine samil
edilmir. Mahsulun tehliikssizliyine dair talebler 4.2.8-da, keyfiyyats dair taleblor 4.2.1-4.2.7-
da, etiketloma Uctin ise 4.4-de gdsterilmisdir.
2 Normativ istinadlar

Bu senadde asagidaki senadlera tam ve ya gisman normativ sakilde istinad edilir ve
onlar bu sanadin tetbiginin ayrilmaz hissasidir.

FOCT 8.579-2002. NocygapcTBeHHas cuctema obecnevyeHus eauHCcTBa U3MepPEeHNN.
TpeboBaHus K konn4yecTBy dacoBaHHbIX TOBAPOB B yrnakoBkax fntoboro BMaa npu mx
Npon3BOACTBE, paccacoBke, Npoaaxe N nmnopTte

FOCT ISO 7218-2011 Mukpobuonornsa nuieBbiX NPOAYKTOB U KOPMOB 4151 XXKMBOTHbIX.
O6Lwwe TpeboBaHMs 1 pekoMeHLaunmM No MUMKPOOMONOrMYECKMM NCCNeLOoBaHMAM

FOCT 7702.2.0-95 Msco ntuubl, cybnpoaykTtbl 1 nonygadpukatsl NTuybn. MeToabl
oT6opa Nnpob 1 NoaroToBka K MMKPOBMONOrMYeCckUM NCCNeaoBaHUAM

FOCT 7702.2.1-95 Msaco ntuubl, cybnpoaykTel 1 nonydgabpukaTsl N3 maca NTuubl.
MeTopn onpegeneHus KonmyecTsa Me3oMurbHbIX a3p0bHbIX U hakynbTaTMBHO-aHA3PO6OHbIX
MUKPOOPraHu3mMoB

FOCT 10354-82 [lNneHka nonnaTtuneHoBas. TexHuyeckne ycrnoBus

FOCT 13513-86 AwwmKM N3 roppupoBaHHOro KapToHa AN NpoayKUMmn MsICHON U
MOJI0MHOM NPOMbILLNIEHHOCTU. TeXHUYEeCKne ycnosus

FOCT 14192-96 MapkunpoBka rpy3os

FOCT 15846-2002 [lNpoaykumns, oTnpaesnsieMmasi B panoHbl KpanHero Cesepa u
NpUpPaBHEHHbIE K HUM MECTHOCTU. YNakoBKa, MapKMpOBKa, TPAHCMOPTUPOBaHNE N XpaHEHNe

FOCT 18292-85 [MTunua cenbckoxo3sancTBeHHas anga ybos. TexHnyeckme ycnosus
FOCT 23042-86 Msco n msAcHble npoaykTbl. MeToabl onpeaeneHus xupa

FOCT 25011-81 Msco n msacHble npoaykTbl. MeToabl onpeaeneHus 6enka
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FOCT 25336-82 [Mocyaa n obopyooBaHme nabopaTopHble CTEKNSAHHbIE. Tunbl,
OCHOBHble NapameTpbl U pasmMepbl

FOCT 25951-83 lneHka NonmMaTuneHoBasi TepMmoycagoyHas. TexHuyeckme ycrnosus
FOCT 26927-86 Cblpbe 1 NpoAayKTbl nuwesble. MeToabl onpeaeneHns pTyTu

FOCT 26929-94 Ceblpbe 1 npoayKTbl nuwesble. MNMNogrotoeka Npo6. MuHepanusaums
ANS onpeaeneHnsa cogepXaHms TOKCUYHbIX 3N1EMEHTOB

FOCT 26930-86 Chbipbe 1 npoayKThbl NuLeBble. MeTon onpeaeneHnst Mbllbska
FOCT 26932-86 Cbipbe 1 NpoayKThbl NuLieBble. MeToabl onpegeneHnst ceBuMHua
FOCT 26933-86 Chbipbe 1 NnpoaykThl NuwieBble. MeToabl onpeaeneHust kKagMmmsa
FOCT 28825-90 Msaco ntuubl. [pruemka

FOCT 30178-96 Chbipbe 1 NpoayKTbl NuuieBble. ATOMHO-abCOpOLMOHHBIN MeTOoq
onpeaeneHnst TOKCUYHbIX 31IEMEHTOB

FOCT 30538-97 lMpoaykTbl nuweBble. MeToanka onpeaeneHnsa TOKCUYHbIX 3N1IEMEHTOB
aTOMHO-3MUCCUOHHBbIM METO0OM

FOCT 31467-2012 Msaco ntuubl, cybnpoaykTbl 1 nonygadpukaTtbl U3 MAca NTULbl.
MeTtoabl otbopa npob 1 NOAroTOBKM MX K UCMbITAHUSAM

FOCT 31468-2012 Msco ntuubl, cybnpoayktel 1 nonydabpukaTtbl U3 msica NTuLbl.
MeTon onpeaeneHns canbMOHENNo

FOCT 31470-2012 Msco ntuubl, cybnpoaykTbl U nonygadpukaTtbl U3 MAca NTULbI.
MeTonbl opraHonenTU4ecknx u PuUsanNKo-XMMmMYeCcknx nccriegoBaHnim

FOCT 31628-2012 lMpoayKkTbl NMLEBLIE U MPOAOBONLCTBEHHOE Cbipbe. NHBEPCUOHHO-
BONbTaMMNepPOMETPUYECKUI MeTOo onpeaesieHUs MacCOBOW KOHUEHTpaLMn Mblllbsika

FOCT 31903-2012 lMpoayKTbl NULEBbIE. DKCNpecc-MeTo onpeaeneHus
aHTUOMOTUKOB

FOCT 31930-2012 Msico nTuupbl 3amopoxeHHoe. MeToabl onpegeneHus
TexHornornyecku gobasneHHom Braru
3 Tasnifat

3.1. Toyuq ati butdv cemdakler vae onlarin hissalari gaklinds istehsal olunur: yarim
comdakler, 6n va arxa hissaler, dos, ayaqlar, ganadlar, baldir va budlar.

3.2. Ozsle daxilinde temperaturdan asili olaraq toyuq ati istilik veziyyatina gbra boltnar:

- quslarin kasilmasindan darhal sonra alinmig va 25°C-dan ¢ox olmayan temperatura
gadar soyumus;

- manfi 2°C-den + 4°C temperaturda daxil olmagla soyudulmus;
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- manfi 12°C-dan yuxari olmayan temperaturda dondurulmus;
- manfi 18°C-dan yuxari olmayan temperaturda darin dondurulmus.

4 Texniki talablar

4.1. Toyuq ati bu standartin taleblarine cavab vermalidir [1] ve standarti gabul etmis
dovletin erazisinda quivveds olan sanitar ve baytarlig normalarina ve qaydalara uygun olaraq
qus atinin istehsall Ggln texnoloji talimatlara uygun hazirlanmaldir.

4.2. Xususiyyatlar

4.2.1. Ceamdak va onlarin hissalari asagidaki minimum taleblara cavab vermalidir:

- gansiz ve temiz olmaldir;

olmamalidir:

- yad cisim (masalen, suse, rezin, metal);

- kanar goxular;

- nacisla ¢irkleanms;

- goriinan qan laxtalarr,

- bagirsaq ve kloaka, nafas borusu, yemak borusu, yetkin reproduktiv organlarin
gahglari;

- soyuq yaniglar, tokulmus od lakalari.

4.2.2. Toyuq cemdakleri igalati temizlanmis, igalat ve boyunla komplekt sakilda buraxilir.

icalati temizlenmis comdaekler - biitiin daxili organlari ¢ixariimis, basi ikinci ve tcunci
boyun feqaralari arasinda kasilmig, boyun darisiz, ¢iyin oynaglari saviyyasinds olan, ayaqlari
oynaglardan 20 mm-dan ¢ox olmayaraq kasilmis cemdaklar hesab edilir.

Agciyer ve boyraklari saxlamagqla i¢alati temizlanmis camdaklerin buraxiimasina icaze
verilir.

icalat ve boyunla bir yerds buraxilin comdakler - icalat (qaraciyar, tirek, azslsli madas) ve
boyunla bir yerda buraxilan cemdak.

4.2.3. Kokluk deracasina ve emal keyfiyyatina géra toyuq, clicae ve broyler clicalarinin
comdakleri 1-ci cadvalda gostarilen telablera uydun olaraq 1-ci ve 2-ci ndvlara bolindr (ctica
comdayi istisna olmagla).

Cadval 1
Gdstariciler Camdayin xarakteristikasi
Toyuq Clica Broyler clicaleri

1-ci név 2-ci ndv 1-ci név 2-ci ndv
Koklik daracesi |©zals yaxs! inkisaf |©zale ganastbaxs Ozola gonastbaxs Ozalo yaxsi Ozola ganaatbaxs
(ozelo sisteminin |etmis, dés simiyl |sakilds inkisaf etmis, |sakilde inkisaf etmis, [inkisaf etmis, dos |sakilde inkisaf etmis,
vaziyyati va deri |hiss olunmur, dari  |dds simlyU az hiss [dds simulyl hiss sumuyu hiss dds sumuyu az hiss
altinda piy alti piy gati sins, olunur, dari alti piy olunur, dari alti piy qati [olunmur, dari alti  |olunur, dari alti piy
gatinin amale garin, bel gati sing, qarin sing, qarin piy qati sina, gati sins, qarin
galmasi nahiyyalarindadir  |nahiyyelerindadir nahiyyalerinds hiss garin, bel nahiyyalerindadir

olunmur nahiyyelerindadir

Iyi Bu ndv qus atinin iyina uygundur

Rangi:
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Ozalo Aciq ¢ahrayidan ¢ahrayiya gqadar
toxumasinda

Deri Aciq sari ve ya sari

Dari alti va daxili |Agiq sari ve ya sari
yad

Tuklerin Tuk koklerinin, tik lsleklarini olmasina icaza verilmir
temizlenma
deracasi

4.2.4. Kokluk deracasina gore 1-ci, emal keyfiyyatina gora isa 2-ci ndévin telablerina
cavab veran cemdaklar 2-ci ndve aid edilir.

4.2.5. Dondurulmus toyuq atinin arimasi zamani ayrilan namin kitla payi 4%-dan ¢ox
olmamalidir.

4.2.6. Asagida gdsterilean mahsullar satisa buraxilmir ve yalniz senaye emalina
gondaerilir:

- clica cemdaklari;

- emal keyfiyyatina gora 2-ci ndvin talablarina cavab vermayan toyuglar ve broyler
cucalarinin cemdaklari

- pis qansizlasdiriimiglar;

- qangirlari olanlar;

- baldir ve qanadlarin siniglari ils, agiq sumuklar olduqda,;

- bel ve dés sumuyunun ayriliyi ils;

- soyuducu yaniglarla;

- tund pigmentasiyasi olanlar;

- bir defadan ¢ox dondurulmus.

4.2.7. Hissalar bu standartin talablarina cavab veran camdaklardan (clice
comdaklerindan basqa) hazirlanir.

4.2.8. Toyuq atinin mikrobioloji géstaricilari miayyen edilmis [1] standartlardan ve
standarti gabul etmis dovletin arazisinda qlivvada olan normativ hiiquqgi aktlardan artiq
olmamalidir.

4.2.9. Toyuq stinds zaharli elementlarin (qurgusun, arsen, kadmium, civa), pestisidlerin
va antibiotiklarin terkibi standarti gebul etmis dovlatin arazisinde muayyan edilmis [1]
normativi kecmamealidir.

4.3. Xammala olan talablar

4.3.1.Toyuq atinin istehsali zamani toyuq, clca, broyler cticalarden (TOCT 18292
telablerine uygun) istifade etmakla kend tasarrifati quslarinin kesimi standarti gabul etmis
dovlstin erazisinda quivvads olan baytarliq ve sanitariya ganunvericiliyinin mévcud
normalarina uygun faaliyyat gosteran musssisalarde hayata kegirilir.

4.4. Markalanma

4.4.1. Markalanma aydin olmali, markalanma vasitalari toyuq atinin keyfiyyatine tosir
etmamali va istifade olunan materiallar talablera cavab vermalidir [2].

4.4.2. istehlak Gglin gablagdirmanin etiketionmasi

istehlak gablagdirmasi zamani her partiya cilin asagidakilar geyd olunur:
- mahsulun ad;
- xalis ¢aki;
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- istehsal tarixi ve gqablagdirma tarixi;

- saxlanma mudati;

- saxlanma seraiti;

- istehsalginin adi, yeri (6lke daxil olmagla hiqugi tnvan);

- gida dayari;

- novu;

- temperaturu;

- istehsalginin amtea nisani (eger varsa);

- strix-identifikasiya kodu.

100 g mahsulun gida dayari hagginda malumat Slave A-da verilmisdir.

4.4.3. Naqil olunmada istifads olunan qablarin etiketlonmasi [2], TOCT 14192
standartina uygun olaraq, "Nemdan uzaq tutun”, "Temperatur haddi" ve s. nazarat nisanlari
totbig etmakla aparilir.

4.5 Qablasdirma

4.5.1. Naqil olunmada istifada olunan qablarin materiallari ve barkidicilar goyulan
telablera cavab vermalidir [3]. Toyuq atinin dasinmasi zamani tahlikasizliyina ve keyfiyyatini
zemanat verilmalidir.

4.5.2. Naqil olunma zamani satis Ug¢lin nazearda tutulmus toyug cemdayi ayrica qablarda
(yani, butév cemdak Ugln yalniz bir gablasdirma olur) dasinir. Camdak hissalers bdliinarsa
béliinmiis hissaler eyni ve ya ayri gablarda dasina biler. istehlak {i¢lin nezerde tutulan
mahsulun (gabla birlikda) maksimum cakisi 20 kq ola biler.

4.5.3. Toyuq cemdayinin ve hissalerinin dasinmasi zamani istifada olunan gablar
asagida gosterilon formada olur:

-FOCT 10354 standarta uydun olaraq polimer materiallardan hazirlanmis tabaklar
(Uzerine polietilen ortik ¢gakmakla);

- TOCT 25951 standarta uygun olaraq kisaler.

4.5.4. Toyuq cemdayi va hissaleri TOCT 13513 standartina uygun olaraq karton
qutulara qablasdirilir.

5 Qabul qaydalar

Qabul gaydalari ve nimunanin dlgust FOCT 28825 standartina uygun olaraq hayata
kegirilir.

Fiziki, kimyavi ve mikrobioloji gdstericilera, zaharli elementlarin (cive, arsen, kadmium,
qurgusun), pestisidlerin ve antibiotiklerin tarkibine nazarst qaydasi ve tezliyi mahsul
istehsalgisi terafinden muayyan edilir.

6 Nazarat usullari
6.1. Zaharli elementlarin tayini G¢tin nimunalarin hazirlanmasi FOCT 26929
standartina uygun olaraq aparilir;

6.2. Mikrobioloji analiz Ggiin nimunalerin hazirlanmasi FOCT 7702.2.0, TOCT 31467
standartina uygun olaraq aparilir;

6.3. Organoleptik gostericilarin, toyuq atinin temperaturunun ve qablasdirma zamani
xalis ¢akisinin tayini TOCT 31470 standartina uygdun olaraq muayyan edilir;
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6.4. Kimyavi gostaricilerin tayini:

- zUlahin miqdari FTOCT 25011 standartina uydun olaraq tayin edilir;

- yagin migdari TOCT 23042 standartina uygun olaraq tayin edilir;

6.5. Toyuq satinda namin tayini TOCT 31930 standartlarina uygdun olaraq tayin edilir;
6.6. Zaharli elementlarin tarkibinin tayini:

- Toyuq atindes civenin migdari FOCT 26927 standartina uygun olarag muayyan edilir;

- Toyuq stinds arsenin migdari FTOCT 26930 va NOCT 31628 standartina uygun olaraq
muayyan edilir;

- Toyuq stinda qurgusun miqdari FOCT 26932 standartina uygun olaraq muayyan edilir;

- Toyuq stinde kadmiumun miqdari TOCT 26933 standartina uydun olaraq muayyan
edilir;

- Toyuq astinde antibiotiklarin migdari FTOCT 31903 standartina uygun olaraq ve ya bu
standarti tesdiq edan dovlatin arazisinds quvvaeds olan normativ senadlera uydun olaraq
tayin edilir;

- Toyuq stinds pestisidlarin migdari bu standarti tesdiq etmis ddvlatin erazisinda
guvvada olan sanadlara uygun olaraq tayin edilir;

- Toyuq stinda dioksinlarin migdari bu standarti tesdiq edan dovlstin srazisinda quvvadas
olan sanadlare uygun olaraq teyin edilir.

7 Dasinma va saxlanma

7.1. Toyuq eti butliin nagliyyat vasitaleri ile bu nagliyyat névu ticlin quvvads olan tez
xarab olan mallarin dasinmasi qaydalarina uygun olaraq gigiyenik talablera uygun dasinir.

7.2. istifade muddeti ve saxlama sertleri istehsalgi terafinden musyysn edilir. Toyuq
atinin tovsiya olunan saxlanma muddati ©lave B-da verilmisdir.
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Olave A
(malumat tc¢ln)

Laboratoriyalararasi sinaqlarin naticalari

Cadval A.1 and A.2-ds 100 g mahsula dusan toyuq atinin gida va enerji dayari haqqinda
malumat verilmisdir.

Cadval A.1 - 100 g camdayin gida va enerji dayari hagqinda malumat

Camdayin adi Zulal, q. Yag, q. 100 g mahsulun

az olmayaraq o cuimladan daxili enerji dayari, Mc/kkal

piyds daxil olmagla,
¢ox olmayaraq

1-ci nov toyuq 17 20 1,04/250
comdoayi
2-Ci név toyuq 19 11 0,72/175
comdayi
1-ci nov broyler 16 14 0,79/190
cucelarin comdayi
2-Ci nov broyler 18 7 0,56/135

cucalerin ceamdayi

Cadval A.2.100 g mahsulda toyuq camdaklarinin hissalarinin qida va enerji dayari

Toyuq cemdayi Zulal, gq.az Yag, q.¢ox 100 g. mahsulun enerji
hissalarinin adi olmayaraq olmayaraq dayeri Mc/kkal

Yarim cemdak 16 12 0,70/170
On hissa 16 10 0,62/150
Arxa hissa 14 11 0,66/160
Dos 17 9 0,62/150
Qanad 12 10 0,58/140
Baldir 14 8 0,54/130
Bud 14 9 0,58/140
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Olave B
Toyuq atinin tovsiya olunan saxlanma muddati.

B.1. Toyuq stinin soyuducuda - 2°C-dan + 2°C-da tvsiys edilon saxlanma muddati:
- camdaklar - 5 glindan ¢ox olmayaraq;
- camdaklarin hissaleri - 2 giinden ¢ox olmayaraq.

B.2. Camdayin daxilinda temperatur gdstaricilarina uygun olaraq toyuq atinin soyuducu
kamerada saxlanma muddati:

- manfi 12°C-dan ylksak olmayan temperaturda cemdakler - 8 aydan ¢ox olmayarag;
- coamdaklarin hissaleri - 1 aydan ¢ox olmayarag.

- manfi 18°C-dan ylksak olmayan temperaturda cemdakler - 12 aydan ¢ox olmayaraq;
- coamdaklarin hissasleri - 3 aydan ¢ox olmayarag;

- manfi 25°C-dean yliksak olmayan temperaturda cemdakler - 12 aydan ¢ox olmayaraq
saxlanilir.
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ICS 67.200.10

9sas sozlar: toyuq ati, toyuq cemdayi, ciicalar, broyler clicaleri, camdayin hissaleri, nazarst
usullari, gablagdirma, etiketlema, gabul gaydalari, nezarat Usullari, daginma, saxlanma
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