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1 Azarbaycan Standartlar institutu terafinden islenib hazirlanib. «Yeyinti va kand tasarriifati
mahsullarinin standartlasdiriimasi» Uzra Texniki Komitada (TK-02) muizakira edilib (20 may
2011-ci il tarixli 19 sayli protokol) ve teqdim edilib.

2 Azarbaycan Respublikasi Standartlasdirma, Metrologiya ve Patent tGizra Dovlat Komitasinin
15.02.2011-ci il tarixli 019 sayh amiri il tasdiq edilib ve quvveya minib

3 Bu standart CAC/GL 52-2003 “General principles of meat hygiene” Kodeks Alimentarius
sonadinin autentik terciimasi asasinda hazirlanmisdir. Standartin struktur elementlari AZS
1.5-96 talablarina uygun olaraq tertib edilmisdir.

4 ik dafe totbiq edilir.
5 Dovlat standartinda muayyan edilan talablerin beynalxalq standartlara, norma, gqayda ve
tovsiyelare va diger dovletlarin muvafiq mutereqqi milli standartlarina, elm, texnika ve

texnologiyanin muasir nailiyyatlerine asaslanmasini miayyan etmak Ugln standartin dovri
yoxlama muddati 1 ildir.
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AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ DOVLOT STANDARTI

Ot gigiyenasinin Umumi prinsiplari
AZS 442-2011

General principles of meat hygiene

Tatbiq edilme tarixi: “__” 2011-ciil

1 Tetbig sahasi
Bu standart ot gigiyenasinin Gmumi prinsiplerini miayyan edir.
2 9t gigiyenasinin umumi prinsiplari

1 ©t insan gidasinda istifade Ucln tahliikesiz va yararli olmalidir ve butun maraqgh
toraflor - dévlet organlari, senaye isgileri va istehlakgilar bu naticenin® slde edilmasinds istirak
etmalidirlar.

2 Selahiyyatli organ at gigiyenasina dair taleblarin miayyanlaesdiriimasi va qlivveya
minmasi Uc¢un leqal selahiyyste malik olmalidir va bu telablerin yerina yetirilmasi Gc¢ln yekun
cavabdehlik dasimalidir. Miayyan olunmus tsleblare uygun olaraq istifads Ugun yararl va
tohlikesiz olan atin istehsalini izlemak muassisenin ot tadariki ile masgdul olan operatorun
vazifasina daxildir. Salahiyyatli organlara lazim olan istenilen informasiyanin ve kémakliyin
edilmasi mlvafiq teraflerin 6hdasina buraxilir.

3 Otin gigiyenasinin tamin edilmasi Uzra program ilk ndévbads shalinin saglamhginin
gorunmasina istigamatlanmsalidir va atin istifadesi ile insan saglamligina risklerle alaqadar
elmi asaslandirilmis giymatlandirmaya sdykanmalidir, ham¢inin onlarda tedgigat, monitoring
va diger fealiyyst naticasinde askarlanan qgida mahsullarinin tehlikssizliyine tasir gostare
bilan buttin faktorlar nazara alinmalidir.

4 Mumkin ve minasib yerlerds stin sanitar-gigiyenik emali programinin? tartib edilma
va yerina yetirilma prosesina yeyinti mahsullari Ggun risklerin analizini daxil etmak lazimdir.

5 Selahiyyatli orqanlar saglamligin gorunmasi dgliin miuhidm olan tahlukali faktorlarin
nazarat saviyyasini obyektiv aks etdirmak Ucun riskin giymatloendiriimasini nazare almagla
gida mehsullarinin tehlukasizlik magsadlerini (QMT) miumkin geder qisa va dirlst ifade
etmalidirlar.

6 Otin gigiyenasina olan telabler bitlin gida zanciri boyunca ytiksek daracada tahlikali
faktorlara nazarste dair zemanat kimi sayilmalidirlar. Stin gigiyenasina dair telablerin
tohlUkali faktorlarini ve onlarin et manbayi sayillan heyvan populyasiyalarinda yayilmasinin
batin spektrini shate etmasi Ugun ilkin istehsalgilardan slde edilmis informasiyani nazera
almaq lazimdir.

7 Musssise operatoru HACCP prinsiplarini goruyub saxlamalidir. Bu prinsipler hamginin
blatin gida zanciri boyunca sanitar-gigiyenik olgularin planlagdiriimasi va yerina yetirilmasi
zamani maksimum genis tatbiq edilmalidir.

8 Lazim oldugda salahiyyatli organ baytar inspektorunun xtisusi rolunu da daxil etmakla
atin gigiyenasinin tamin edilmasi ile masgul olan personalin rolunu tayin etmsalidir.
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9 dtin gigiyenasinin tamin edilmasi ile salahiyyatli orqan tersfindan muiusayyanlagdirilmis
hazirliga, biliys, tacribays va bacariga malik personal maggul olmalidir.

10 Selahiyystli organ amin olmalidir ki, muassisa operatoru keyfiyyatsiz mahsulun
movcudlugunu izlemaya imkan veran ve onun gida zancirindan ¢ixardilma sistemina malikdir.
Lazim olduqda istehlakgilarla ve diger maraql teraflerle slagani atrafli fikilesmak ve hayata
kecirmak lazimdir.

11 Lazim oldugda insan va heyvan populyasiyalarinin monitoring ve epidemioloji
nazarat naticelerini analiz etmak lazimdir, ona goéra ki, naticede ager bu lazim galarss, atin
gigiyenasina olan telablara yenidan baxilsin ve (ve ya) dayisdirilsin.

12 Ssalahiyyetli organlar lazim olarsa, alternativ sanitar-gigiyenik tedbirlerin eyni
ahamiyyata malik olmasini gabul etmalidirlar ve atin tehlikasizliyi ve yararliidi baximindan
tolab edilan naticeya nail olmaga imkan veran bele tedbirlari tablig etmali va onunla ticaratin
lazimi tacribasini yungullesdirmalidirlar.

1 8tin gigiyenasina dair xlsusi talablar bioloji, kimyavi va fiziki tehlikali faktorlara, insanin istifadasi Gglin yararli
olan patofizioloji ve diger xarakteristikalara aid edilmalidir.

2 9rzaq gigiyenasina dair Codex Komitesi, Mikrobioloji Riskin Idarsedilmesine dair Gésterigler ve Prinsipler
layihesi (CX/ FH 03/7 vo ALINORM 03/13A paragraf 78-98); Codex Komitenin Umumi Prinsipleri, Risk
Analizlerina dair teklif edilmis layiha isinin Prinsipleri, CX/GP 02/3; Orzaq Tahllkasizliyi Standartlarinin
inkisafinda Mikrobioloji Risk Qiymatlondirimasine daxil olan Gésteris ve Prinsiplers dair Birlesmis FAO/WHO
maslahatlerinin hesabati, slagali matnlar ve gdstarisler, Kiel, Alimaniya, 18-22 mart 2002
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ICS 67.020

Osas sdzlar: zearuri gida maddassi, gida ekvivalentliyi, gida mahsulunun avazedicisi, barpa,
xususi teyinatll gida mehsullari, gida maddasinin sixligi, zeruri gida maddalerinin slave

edilmasinin asas prinsipleri
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