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mUQaDDIMd

1 "Azearbaycan Respublikasinin Kend Tasarrufati Nazirliyinin “Meyvacilik ve Cayciliq Elmi
Tadgiqat Institutu” tersfindan iglanib hazirlanib va “Meyvagilik,subtropik bitkilar va gaygiliq
mahsullar’’nin standartlasdirilmasi Uzra Texniki Komita (AZSTAND/TK 25) terafindan taqdim
edilib

2 “Azerbaycan Standartlagdirma institutu” publik hiqugi sexsin sayl
y ” 2023-cu il tarixli gerari ile tasdiq edilib ve qlivvaya minib.

3. ISO 3631-2019 dovletlerarasi standartin esasinda hazirlanmisdir.

4. Dovlat standartinda misyyen edilan talablerin beynslxalg standartlara, norma, qayda va
tovsiyelare ve digar dovlstlerin mivafig mitaraqqgi milli standartlarina, elm, texnika va
texnologiyanin muaasir nailiyystlarine asaslanmasini musyysan etmak Ugun standartin dovri
yoxlama muddsati 1 ildir.
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Onsoz

[SO (Beynalxalq Standartlasdirma Taskilat1) milli standartlar orqanlarinin (ISO {zv
qurumlarinin) diinya iizra federasiyasidir. Beynalxalq Standartlarin hazirlanmasi isi adatan
[SO-nun texniki komitsalari vasitasils hayata kegirilir. Texniki komitenin yaradildigi mévzu ilo
maraglanan har bir {izv qurum hamin komiteds temsil olunmaq hiiququna malikdir. iSO ile
slageda olan dévlet ve geyri-hékumsat toskilatlari da isde istirak edirlor. ISO biitiin
elektrotexniki standartlasdirma masalalarinda Beynalxalq Elektrotexniki Komissiya (IEC) ila
six amakdasliq edir.

Bu sanadin islenib hazirlanmasi ii¢iin istifads edilon prosedurlar ve onun sonraki texniki
xidmati {i¢iin nezarde tutulan prosedurlar ISO/IEC Direktivlerinin 1-ci hissesinde tasvir
edilmisdir. Xiisusila, miixtolif név iSO senadlari ii¢iin taleb olunan miixtslif tesdiq meyarlari
geyd edilmalidir. Bu senad ISO/IEC Direktivlarinin 2-ci Hissasinin redaksiya gaydalarina
uygun olaraq hazirlanmisdir (bax: www.iso.org/directives).

Bu senadin bazi elementlarinin patent hiiquglarinin predmeti ola bilacayi ehtimalina diqqat
yetirilir. ISO bu ciir patent hiiquglarinin har hansi ve ya hamisinin miiayyan edilmasina gora
moasuliyyat dasimir. Senadin hazirlanmasi zamani miiayyen edilmis har hansi patent
hiiquglarinin taforriiatlar1 Girisds ve/yaxud alinan patent bayannamalarinin iSO siyahisinda
olacaq (bax: www.iso.org/patents).

Bu sonadds istifade edilon har hansi ticarat adi istifadacilorin rahathgi tciin verilmis
moalumatdir ve tasdiqi taskil etmir.

Standartlarin konulli xarakterinin izahi, uygunlugun giymaetlondirilmasi ile bagh [SO-ya moxsus
xisusi termin ve ifadslerin menasi, eloce ds [SO-nun Ticaratds Texniki Maneslar (TBT) ile bagh
Umumdiinya Ticarat Toaskilatinin (UTT) prinsiplarina sadigliyi hagqinda malumat tli¢iin baxin www.
iso

.org/iso/on s6z.html.

Bu sanad Texniki Komita ISO/TC 34, Qida mahsullari, Alt Komita SC 3,
Meyva va toravazlar ve onlardan alinan mahsullar.

Bu ikinci nasr texniki cohatdan yenidan islonmis birinci nasri (ISO 3631:1978) lagv edir va avaz edir.
ovvalki nasrle miigayisada asas doyisikliklor saxlama temperaturlarina, miiddatlarina vo ¢esidlara
aiddir.

Bu sanadls bagli istanilen ray ve ya suallar istifada¢inin milli standartlar orqanina yonaldilmslidir. Bu
qurumlarin tam siyahisint www.iso.org/members.html saytinda tapa bilarsiniz.
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Giris

Sitrus meyvaleri dasinma zamani davranislarina goére bir-birinden farglonan miixtalif
novlerdan bes boyiik qrupa boliiniir ve buna gors da saxlama saraiti baximindan ayrica
nazardan kegirilmalidir. Qruplar asagidakilardir:

— portagal;

— mandarinlar, naringilar va onlarin hibridlari;
— limon;

— qreypfrut vo onlarin hibridlari;

— ohang laym.

Sitrus meyvalari yigimdan sonra az dayisikliys maruz qalir. Onlarin klimakter marhalasi
yoxdur va buna gore da istehlaka hazir sakilds yi1gilmalidir.

Sitrus meyvalari yigimdan sonra az dayisikliye maruz qalir. Onlarin klimakter marhalasi
yoxdur va buna gors da istehlaka hazir sakilds yigilmalidir.

Qabiq rangi hamisa yetkinliyin gostaricisi deyil; rong va yetisma daracasi arasinda birbasa
alaganin olmasi miitlaq deyil.

Meyvanin saxlanma miiddati bir sira amillardan asilidir, o cimladan asagidakilar:
-getdikca artan iglim soraiti;

— agqrotexniki amillar (anacigin tabiati, meyvalarin dl¢iisii, budama tisulu ve s.);
— y181m saraiti (toplanma vaxti, meyvenin y1§im zamani vaziyyati);

— yetisma daracasi va saxlama zamani emallar; temperaturun saxlanmast;

— magazanin nisbi riitubati.
Meyvalar yemsli vaziyyata goldikdan sonra agaclarda na gadar uzun miiddat qalirsa, yi§imdan sonra

onlarin saxlanma miiddati bir o gadar qisa olar. Bununla bels, gec y1g1lan meyvalarin saxlanma
keyfiyyotini artirmagq iiciin boylima tonzimlayicilorinden istifads edils bilar.
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AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ DOVLOT STANDARTI

Sitrus meyvalari — Saxlama qaydalari.

AZS XXX:2023
(ISO 3631-2019)

Citrus fruits-Guidelines for storage

Tetbiq edilma tarixi “___” 2023-cu il

Sitrus meyvalari — Saxlama qaydalari

1 ®hata dairasi

Bu senad soyuducu ile ve ya soyuducusuz, magazalarda ve ya muxtaslif nagliyyat
avadanliglarinda (konteynerlar, demiryol vaqonlari, yik masinlari ve ya gemiler kimi)
saxlanarkan asagidaki sitrus meyva qruplarinin yaxsi saxlanmasi dgun talab olunan sartlori
muayyan edir:

— portagal: Citrus sinensis (Linnaeus) Osbeck;

— mandarinler: Citrus reticulata Blanco;

— limonlar: Sitrus limonu (Linnaeus) N. L. Burman;
— qgreypfrutlar: Citrus paradisi Macfadyen;

— shang laym:

— Sitrus aurantifolia (Christmann) yellancak;

— Sitrus latifolia Tanaka.

Bu muxtalif gqruplardaki sortlar haqqinda atrafli malumat Slave A ve B-da verilmisdir.

2 NORMATIV iSTINADLAR

Bu senadda hec bir normativ istinad yoxdur.

3 TERMINL®R V9 TORIFLBR
Bu senadda heg bir termin vae terif verilmir.
ISO va IEC standartlagsdirmada istifada ticlin terminoloji malumat bazalarini agagidaki
Unvanlarda saxlayir:
— ISO Onlayn baxis platformasi: https://www.iso.org/obp saytinda mévcuddur
— |IEC Electropedia: http://www.electropedia.org/ saytinda mévcuddur

©AZSTAND -Biitiin hiiquglar gorunur 3
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4 Mahsulun yigilmasi va anbara qoyulmasi gartlari
4.1 Gesidlar (cultivars)

Bu sanad saxlama tgln nazeards tutulmus ve Blave A-da sadalanan sortlara aid olan teze
meyvaelara aiddir.
4.2 Mahsul yigimi

Meyvaler istehlak Ugun yararli hala getiren yetkinlik marhalesina ¢atdigda yigiimalidir.
Hava seraitinin (yagis va s.) saxlama keyfiyyatlarina manfi tasir gostarmasi ehtimali
oldugda mahsul yigimi muvaqqgaeti olaraq dayandirila bilar.

Yerdan yigilan meyvalar tez-tez Phytophthora ile yoluxur ve buna gore de dusmus
meyvaler yigilmamalidir.

Adaten nazare alinan yetkinlik meyarlari agagidakilardir:

— katle tzras faizls ifada edilan siranin terkibi (saxlanma saraitina ve muddatina gore
siranin terkibi bir gadar dayisa biler);

- lozzet;

— x dusturu ila hesablanan titrlenan tursu (TA) ve/va ya TSS/TA nisbati g

harada

x imumi hall olunan bark maddalerin tarkibidir (bax: ISO 2173);
y sulu limon tursusu kimi ifads edilan turgulugdur (bax: ISO 750).

Bu son iki meyar tc¢ln gabul edilacak dayarler nazardan kecirilan sortlardan va ekoloiji
soraitdan asilidir. Buna goéra ds, onlar yalniz muxtslifliys ve dagiq musyyan edilmis
istehsal sahesine miinasibstde nazers alinmalidir. istehsalin miixtslif sahalerinde mévzu
ila bagli nagr edilmis ixtisaslasdirilmis senadlars istinad edilmalidir.

4.3 Saxlama uctn keyfiyyat xtisusiyyatlari
4.3.1 Meyvanin yigim zamani vaziyyati

Saxlama U¢un nazards tutulan meyvalar tamiz, méhkam ve qusursuz olmalidir (yiganlarin
dirnaglarinin zadalenmasi, hageratlarin desilmasi, aziklar va s.). Mantar va ya fizioloji
pozgunluglarin heg bir subutu olmamalidir. Kalikslarini saxlamalidirlar.

Uzun middat saxlanmasi nazarda tutulan meyvalar ticln etilenin daracalendiriimasi
maslahat goérilmir. Bu mualice meyvanin fizioloji inkisafini stratlandirir ve saxlama
muddatini qisaldir. ©ger hayata kecirilibsa, bu fakt potensial alicilarin diggstina
catdiriimalidir. Etilen daracali meyvalar gévdas uclari olmadan gablasdirila bilar.

4.3.2 Meyvalarin mualicasi emali

4.3.2.1 Yarpaglari, zibillari va qusurlu meyvalari (masalon, Penicillium ilo zadslanmis ve
ya ¢ox yoluxmus meyvalar) ¢gixarmaq Ugun ilk gesidlemadan sonra meyvalar ciloma tsulu
ila (bu yoluxma riskini azaldir) ve ya cilema Usulu ila yuyulur va ya tanklarda islatmaq. Sonra
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yuyulur ve firgalanir ve funqgisid mualicesi emali alirlar. Bu mahsul yigildigdan sonra
mumkin gadar tez tatbiq edilmalidir. Yiksak daracads sisma turgidliys malik meyvalar ticln
mualice yigdigdan sonra 24 saat gecikdirilmalidir. Limon ve ahang laym hamige yuyulmur.

Funqisid mualicasi emali fungisidal mahsulun mahlulu ve ya suspenziyasi ile aparilir va
Phytophthora ile yoluxma halinda, meyvaleri mialicevi mahlulda ve ya suya 1,5 dagigadan
5 dagigaya gadar batirmagla hayata kecirilan istilik mualicasini emali ahate eda bilar. min,
35 °C ils 48 °C arasinda dayigen temperaturda. Fungisidal mualice funqisid preparatinin
mahlulu ve ya suspenziyasi ilo hayata kegcirilir beleki ,Phytophthora infeksiyasi
halinda,meyvalari mialicavi mahlulda ve ya 35 C-den 48 C-ya gadar temperaturlu suya 1,5-
5 dagiga batirmagla istilik mualicasi daxil edils biler .Bu mialice emal yagisdan va bagcada
infeksiyadan qisa middat sonra hayata kecirildikda tasirli olur.

Mumkunsa, fungisid maalicelari emallar tetbig olunur. Meyvalarda gortinen ¢okintiler
buraxmamalidirlar.

Mialicedan sonra funqisid qaliglarinin icaze verilon hadleri asmamasini temin etmak
Ucun fungisid maalicasi Umumiyyastls durulama yuyulma ile aparilir.

Yuyulmadan va fungisidlerle mialicedan emaldan avval miayyan bir middat havaya
maruz qalma darilaeri daha az siskin turgid edir ve sonraki raftar zamani yarana bilacek
gOyarmalara daha az maruz galir. Har hansi bir gdyerma ¢lriimaya sabab ola bilacayi tcln,
bu prosedur yalniz quru iglimda istehsal sahalerinden meyvalar oldugda apariimalidir. Bir
gayda olaraqg, bu middeat 24 saatdan ¢ox olmamalidir.

4.3.2.2 Mualicadan emaldan sonra meyvalerin yuyulmasi va firgalanmasi ile gismen ve ya
tamamile gixarilan tabii 6rtilylni svaz etmak t¢in mum ila értlls biler. NUmuna olaraq, bu
magsadla karnauba mumu, ari mumu, ekstraksiya edilmis ve ya parafin mumlari ve
polietilen asasli mumlarin emulsiyalarindan istifada edils biler. Tasdiglenmis funqisid
muma daxil edila bilar (masalan, ortofenilfenol, benzimidazol).

Uzun middat saxlama nazards tutulursa, mumun migdari artirila biler. (Bir kilogram meyva
Ucun 140 mg-a gadar

icaze verilir.)

ikinci cesidleme adsten mualiceden sonra aparilir ve ondan sonra dl¢ilerin tesnifati
aparilir. Meyvanin gabigini zadslemamak U¢lin bu amsaliyyatlar cox diggatle apariimalidir.

4.3.2.3 istifade olunan sathin isleonmasi haqqinda melumatin potensial alicilara teqdim
edilmasi tovsiya olunur.

4.4 Magazaya yerlasdirma

Sitrus meyvaleri, meyvalarin mualicasi bitdikden darhal sonra anbara qoyulmalidir.

Meyvaler gablasdirimamis ve ya salfet kagizina (difenil ile hopdurula bilan sargilar)
bikilmus halda saxlanila biler. Qablagdirma zadalenmis meyvalarin girklanmanin qonsu
meyvalara yayllmasinin garsisini alir va dasinma va saxlama zamani meyva kiitlasinin
itkisini azaldir. Fungisid ile hopdurulmusg kagizlar meyva tabaqgaelari arasinda yerlasdirilan

©AZSTAND -Biituin huquglar gorunur 5
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funqisidlaerle hopdurulmus masamsali substratlarla avez edils bilar.

Meyvaeler taxta, plastik va ya iri metal garciveys ve maftil gablara ve ya btizmali karton
gutulara (gat ve ya bosg) yerlasdirilir. Taginma zamani (yerlesdikdan sonra) harakatin
garsisini almaq ugun meyvalar bir-birina yingulce basiimalidir, lakin géysrmalara sabab
olmayacaq gadar six olmamalidir. Qapaglar zerar vermadan meyvaya yungulca
basmalidir. Qutular ehtiyatla igslanmalidir.

Saxlama zamani sitrus meyvalarinin zadslanmasi hagginda mealumat tGgun Slave C-ya
baxin.
5 Saxlama saeraiti

5.1 Soyuducusuz saxlama
Keyfiyyatli taze meyvalar yigimdan darhal sonra istehsal yerinds yaxsi havalandirilan
otaglarda 10 °C ils 18 °C arasinda dayisen temperaturda saxlanila bilar.

5.2 Soyuducu anbar

5.2.1 Umumi
Saxlamaya tasir edan fiziki kemiyyatlarin tariflori va 6lctilmasi Gctin ISO 2169-a baxin.

Soyuducuda saxlama svvalcaedan soyutma ila ve ya olmadan hayata kecirila bilar.

5.2.2 ®vvalcadan soyutma

Meyvenin uzun middat saxlanmasi Ugln avvalcaedan soyutma tatbiq edilmali ve son
temperatura maksimum 3-4 giin arzinds ¢atilmalidir.

Asagidaki sertler tetbig edilmsalidir:

— qobul edilmis soyutma temperaturu saxlamaq Ug¢ln nazarda tutulmusdur;
— hava doévriyyasi nisbati: 100 ile 200;

— nisbi ritubat: mimkin gadar yiksak saviyyada saxlaniimalidir (texminan 90%).

5.2.3 Qisa, orta va uzunmuddatli soyuducu saxlama

5.2.3.1 Temperatur

Saxlama temperaturu digar amillarle yanasi, meyvanin noéviindan va g¢esidindan, istehsal
sahasindan, fizioloji vaziyystindan, yetisma daracasindan ve gdzlanilan saxlanma
muddatindan asilidir.

Cadval 1, malumat tcln, sortlara ve istehsal sahalarine gbra temperaturlari verir.

Einige Obstarten haben eine Temperaturgrenze fir eine lange Lagerung, unterhalb derer
es zum Verfall der Friichte kommt. Wenn jedoch nur eine kurzfristige Lagerung in Betracht
gezogen wird, kann die Grenztemperatur oder sogar eine etwas niedrigere verwendet
werden, um das Risiko einer Pilzschadigung zu verringern. Beispielsweise kdnnen
Grapefruits 4 bis 6 Wochen lang bei 9 °C bis 10 °C gelagert werden, bei Grapefruits gegen
Ende der Saison 4 bis 6 Wochen lang bei 5 °C bis 6 °C. Bei Sorten, die relativ
kalteunempfindlich sind, kann eine Behandlung von 10 bis 12 Tagen bei 0 °C durchgefthrt
werden, um die Fruchtfliegen in bereits befallenen Friichten abzutéten.

Bazi meyva novlarinin uzun middst saxlanmasi Ug¢un temperatur haddi var, ondan
asagida meyvanin pislesmasi bas verir. Bununla bels, qisamuddatli saxlama yalniz
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nazarda tutulursa, gobalaklarin zedslanmasi riskini azaltmaqg U¢tin mahdudlasdirici
temperatur ve ya hatta bir gadar asagi temperaturdan istifads edils bilar.Masalan, yetisma
vaxtinda greypfrutlar 9-10 C-ds 4-6 hafte,5-6 C-da ise 4-6 hafts arzinds saxlanila
bilar.Nisbaten soyuga davamli lakin artiq yoluxmus meyvalarda,meyva milgaklarini
oldirmak tc¢un 0 C-de 10-12 guin arzinds tedgigat tetbiq edils bilar.

5.2.3.2 Nisbi rutubat
Butun saxlama muddati erzinda nisbi ritubat 85%-dan 95%-a gadar saxlaniimalidir.

5.2.3.3 Havanin dévrani
Butin saxlama muiddati erzinds 25 ile 50 arasinda hava dovriyyasi nisbati saxlanilir.

5.2.3.4 Temiz havanin dayigdirilmasi

Karbon gazinin yigiimasinin garsisini almaq ugun (0,2% -dan 1,0% -a gadar) temiz
havanin deyismasi saxlama temperaturuna uygun olaraq saatda bir ve ya iki defe davamli

olmalidir.

5.3 Hayatin saxlaniimasi
Saxlama muddati muxtaslif, ekoloji ve fitosanitar serait, mahsulun yidilma tarixi, mehsulun
yigilmasi naticasinde va ya reftar naticesinde daymis zarar, mahsul yigimi zamani
mualice, raftarda qullug ve temperaturun saxlanmasi kimi bir sira amillerdan asihidir.
Saxlama muddatlerine dair nimunalar Cadval 1-da verilmisdir, onlarin shamiyyatli
daracads farqli ola bilacayi ehtimal olunur.

Cadval 1.Soyuducuda saxlama temperaturlari

Cesidlar istehsal Soyuduculu saxlama
olkasi Qisa miiddat Orta miiddat Uzun miiddat
Tempera- Gozlonilon| Tempera- Gozlonilon| Tempera Gozlonilan
tur haftalar tur haftalar -tur haftalar
°C °C °C
Portagal
Camargo Braziliya +2 12
Conubi Afrika +4 10
Resp.
Valencia late | Conubi Afrika +4,5 10 to dan
Resp. 14
Avstraliya +2,5 to 10 to dan
don+7 14
ABS +2 to 6todan 8
(Kaliforniya) dan+7
a  Mumlu (parafinli) meyvaloar.
©AZSTAND -Biituin huquglar gorunur 7
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Cadval 1 (davami)

Cesidlar istehsal Soyuduculu saxlama
olkalari Qisa miiddat Orta miiddat Uzun miiddat
Tempera- Gozlanilon| Tempera- Gozlonilon| Tempera- Gozlonilon
tur haftalor tur hoaftalar tur haftalar
°C °C °C
Ispaniya +10den+12 4 +8 dan 8 +2 14-16
+10
ABS -1den+1 8-12
(Florida)
Israil +2den+10 6 +2don+4 | 6todan 10 +2 10-14
Marakes +4 dan +6 4 +2 don +4 +2-dan +3 8
ABS 0
(Teksas)
West Indies +7
Mossambi Hindistan +15dan+18 3 +1doan +2 12-16
6a
Navel Ispaniya +10 dan 2 +6 don 6 +2den +3 10-12
+12 +10
Marakes +6 4 +4 6 +3 8
Castellana Ispaniya +1 10-12
Salustiana Ispaniya +10dan+12 2 +6 don 6 +2 16
+10
Shamouti [srail, +4 don +15 4 +4 don +8 4-6 +4dan +5 6-8
Livan
Verna Ispaniya +10dan +12 4 +6 tdan 8 +2 14-16
+10
Washington, |Avstraliya Erkoan:
Navel +4,5 dan
+5,5
Gecikmis:
+4,5 don
+7
ABS +2don +7 5-8
(Californiya)
Qorbi +7
Hindistan
Conubi +4,5 4-8
Afrika
Resp.
Olinda fran +4 10-12
Valencia
(Citrus
sinensis(L.)
Osbeek)
Tarocco Iran +2 don +3 10-12
Blood
(Citrus
sinensis(L.)
Osbeek)

©AZSTAND -Butun haquglar gorunur




AZS XXX:2023 (ISO 3631-2019)

Thomson
Navel (Citrus
sinensis(L.)
Osbeek)

ran

+4

10-14

a  Mumlu (parafinli) meyvaloar.

Cesidlar istehsal Soyuduculu saxlama
olkalari Qisa miiddat Orta miiddat Uzun miiddat
Tempera- Gozlanilon| Tempera- Gozlonilon| Tempera Gozlonilon
tur haftalor tur haftalar -tur haftalar
°C °C °C
Mandarinlar
Avstraliya +7
Hindistan +15dan+18 2 +5den+7 3-6
3a 8-102
Israil +17 2 +5 don +8 4
Clementines | Moarakes +8 +6 3 +4 don +5 4
Ispaniya +4 don +5 4-6
Clemnules Ispaniya +4 don +5 4-6
Satsuma Ispaniya +10don+12| 1todan2 | +6den+8 3 +4 8
Page tangelo |Iran +3 4-6
(Citrus
reticulate var
"Dancy"” x Cit-
rus paradise
var "Dun-
can" x Citrus
clementina)
Satsuma Iran +1den+3 4-6
(Citrus unshiy
Marcovich)
Limonlar
Yasil limonlar | Conubi Afrika +11 12-16
Resp.
[srail +10dan+17 6 +13 den 6todan12 | +12 den 13-14
+14 +16
Yeni 14
Zellandiya
ABS +12don+13 3 +12 don 13- 20
(Kaliforniya) +13 3.6
0 don +5
Rangli Israil +8don+17 4 +10 to dan 4todan6 | +13den 6-8
limonlar +14 +14
Yeni 10t- 14
Zellandiya
Qreypfrutlar
Avstraliya +9 to dan
+10,5
[srail +8 don +15 4 +8 don +12 4todan6 | +10dan 6-12
+12 10
+8 don
+10
©AZSTAND -Biitiin hiiquglar gorunur 9
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Hindistan +7 to +9 12
ABS +10 dan 4-12
+15
Conubi +11 12-14
Afrika
Resp.
Star ruby fran +8 12 - 16
(Citrus
paradise
Macfadyen)

a  Waxed fruits. Mumlu (parafinli) meyvalor

Cesidlar istehsal Soyuduculu saxlama
olkalori Qisa miiddat Orta miiddat Uzun miiddat
Tempera- Gozlanilon| Tempera- Gozlanilon| Tempera- Gozlonilan
tur haftalar tur haftalar tur haftalar
°C °C °C
Red qirmiz1  |iran +8 12- 16
blush anlik
(Citrus
paradise
Macfadyen)
Laymlar
ABS +4don+10| 3-8
(Florida) +10 3.4
Sari Hindistan +15den+18 5 days giin +11dan 7
2 daysa siin +13
Yasil Hindistan +15den+18 5 days giin +11dan 8
2 daysasiin +13

a  Wazxed fruits. Mumlu (parafinli) meyvalar

10
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dlave A
(malumat)

List of cultivars and their
synonyms

Cesidlarin siyahisi va
onlarin sinonimlari
A.1 Portagal

A.1.1 "Gobaklar" alt qrupu
— Vasington Gobayi: Vasington, Bahia Navel

— Tomson Gobayi: Tomson Gobayi, Tomson, Tomsenin Gobayi, Gobak Nitsa
— Uzun gobak

— A.1.2 “Nazik sanisinlar” alt qrupu (az toxumlu)

— Shamouti

— - Cadenera: Cadena Fina, Cadena Sin Hueso, de la Cadena, Castellana, Cornice de la Cadena
Fina, Precoce de Valence, Precoce des Canaries, Rharb, Espagne sans pepins, Valence sans
pepins, de Valence

— - Malta sarisin: Kicik YafaHamlin
— Vernia, Verna

— Valencia late

— Salustiana

— Mossambi/Sathgudi
— A.1.3 “Adi sariginlar” alt qrupu (toxumlu)

— Marrs Early erkan
— Parson Brown gahvayi

— Pineapple ananas
A.1.4“Yaniqanlar” alt qrupu

— Maltaise sanguine, Maltaise demi-sanguine, Portugaise, Portugaise sanguine, Portugaise
demisanguine

— @Grosse sanguine va ya Double fine amelioree: Sanguine ovale double fine, Washington sanguine

— Ikigat carima inca: Ovale de Sangre, Rojo oval, Ampollar, Sanguine ovale ikigat incs, ikigat inca,
Sanqvinik ikigat carima inca

— Sanguinelli
A.1.5 Qanlarin” alt qrupu
Moro

©AZSTAND -Biituin huquglar gorunur 11
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12

Tarocco

Ruby Blood gan

A.2 Mandarinlar
A.2.1 “©sl mandarinlar” alt qrupu

Mandarin qrupu: Mandarin d'Aigerie, Mandarine de Blidah, Mandarine de Boufarik,
Mandarine de Bougie, Mandarine de Nice, Mandarin de Valence, Mandarin d'Australie,
Mandarin Dupre, Mandarine de Paterne, Mandarine Avana, Mandarin Dai-Dai, Mandarin
Hamed, Mandarine Beladi, Mandarine Beledi, Mandarine Effendi, Mandarine Yousef Effendi,
Mandarine Leaf, Mandarin Soyid, Kino

Oneco

A.2.2 “Kral va tanqorlar” alt qrupu

Siam Krali: Siamin Mandarin Krali
Mabad: Mandarin mabadi
Murcott

Ellendale Tangor

A.2.3 Satsumalarin” alt qrupu: unsiu

Satsuma Wase

Satsuma Owari

A.2.4 “mandarinlarin” digar alt qrupu

A.3

Clementine, Clemenules, Monreal
Wilking: Mandarin Wilking
Dancy: Dancy Tangerine
Robinson: Robinson Tangerine
Santra

Som Keaw-arn
Limonlar

A.3.1%eureka” alt qrupu

-FEureka

-Villa Franca

A.3.2 vernia” alt qrupu

Vernia Berna

©AZSTAND -Butun haquglar gorunur
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A.3.3. “everbearing” “hesmissyasar” alt gqrupu

— Quatre saisons dord sezon

— P.S.P.: P.S.P. sans pépins

A.3.4 “probable hybrids” ehtimal hibridlar alt qrupu

— Meyer

A.3.5 “lisbon” alt qrupu
— Lisbonne

— Sicilian, Bearss

A.4 Qreypfrutlar

A.4.1 Sub-group of “blond grapefruit”
— Marsh Seedless (seedless) toxumsuz
— Duncan (seeded) toxumlu

— Maccarty (seeded) toxumlu

A.4.2“pink and red grapefruit”¢ahrayi va girmizi greypfrut alt grupu
— Foster (seeded) toxumlu
— Thompson (seedless) toxumsuz
— Pink Marsh (seedless) toxumsuz
— Ruby Red (seedless) toxumsuz

— Burgundy tiind girmizi

A.4.3 “tangelos” alt qrupu

— SanJacinto
— Sampson
— Minneola
— Orlando
— Seminole
— Wakiwa

— Nova yeni

©AZSTAND -Biitun huquglar gorunur 13
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A.5 9sl laymlar

-West Indies Lime (9sas ahang laym): Lime Mexicaine, "Meksika limonu", Citron Galet, Kagzi Nimbu
A.6 Large-fruited limes
Boyiik meyvali laymlar

Persian (Tahiti): Bearss

Fars (Tahiti) :Bearss

14 ©AZSTAND -BUtiin htiquglar gorunur
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olavo B

(malumatlandirici)

Osas kommersiya novlsrinin ve istehsalg¢i olkslsrin
siyahisi (mshdudiyyestsiz siyahai)

B.1 Portagallar

B.1.1 “Gobak” alt qrupu

Cultivar cesid (asas toyinat)
Mossambi

Navel

Navelate

Navelina

B.1.2 “Nazik sarisinlar” alt grupu (az toxumliu)
Cultivar cesid (asas toyinat)
Hamlin vo miixtalif sarisinlar
yumurtavari
Peira
Salustiana
Shamouti
Tomango

Valencia late

Vernia

B.1.3“Adi sariginlar” alt qrupu (toxumlu)
Cultivar cesid (asas toyinat)

©AZSTAND -Butln hiquglar gorunur

istehsal edan 61kalar
India Hindistan

Conubi Afrika Resp., 9lcazair, Australia, Brazil
Braziliya

Ispaniya

Ispaniya

istehsal edan 6lkalar
9lcazair, Brazil, Yunanistan, Marakes, ABS
Italy italiya
Brazil Braziliya
Ispaniya, Marakes
Kipr, srail, Turkey Tiirkiyo
Conubi Afrika Resp.
Conubi Afrika Resp., Blcazair,_ Australia Avstraliya,
Brazil Braziliya,Cyprus Kipr, Ispaniya, Yunanistan,
Israil, Marakes, Tunisia Tunis, Turkey, Tiirkiys ABS
Ispaniya, Marakes

istehsal edan 6lkalar
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Various Ispaniya, Italy italiya, Yunanistan, Conubi Afrika
Miixtalif Resp., ABS(Florida, Texas)

Parson Brown

gahvayi

Pineapple

ananas

B.1.4 “Yariqanlar” alt qrupu

Cultivar cesid (asas toyinat) istehsal edon 6lkalar
Maltese 9lcoezair, Tunisia Tunis
Sanguinello Ispaniya, Italy italiya, Morakes
Washington blood leca)zair, Marakes, Tunisia Tunis (improved double
ine

qani

B.1.5 “Qanlar” alt qrupu

Cultivar cesid (asas toyinat) istehsal edon 6lkalar
Moro Italy italiya

Ruby ABS, 9lcozair, Ispaniya, Yunanistan, Italy
[taliya, Morakes

Common bloods

Umumi ganlar

Tarocco [taly italiya

Washington blood gani Italy Italiya, Ispaniya, 9lcazair, Marakes,
Tunisia Tunis, ABS

B.2 Mandarins Mandarinlar

Cultivar cesid(asas tayinat) istehsal edan élkalor
Santra Hindistan
Satsuma Ispaniya, Yaponiya, Tiirkiys, Israil
Clementine Olcazair, 1spaniya, Marakes, Tunisia Tunis, Israil
Monreal Olcazair, 1spaniya, Marakes, Tunisia Tunis, Israil
Wilking Moarakes, Israil
Som Keaw-arn Tayland
True Mandarins 9sil Mandarinlar Alcazair, Ispaniya, Yunanistan, Italiya, israil,

Yaponiya, Tunis, Tiirkiys, ABS
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B.3 Lemons Limonlar

Cultivar cesid (osas toyinat)

Eureka

Vernia
Interdonato
Monachello

Lisbon

B.4 Qreypfrut va hibridlar

Cesidlar (asas tayinat)
Marsh Seedless toxumsuz
Pink cohray1 Marsh bataqliq

Various miixtsalif tangelos

B.5 Laymlar

Cultivar (asas tayinat)
cesid

Kaghzi Nibbu

West Indian Qarbi Hindistan
Mexican Meksikali

Sweet Lime Sirin laym

Tahiti (Persian)Fars

©AZSTAND -Butln hiquglar gorunur
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istehsal edan 6lkalar

_Avstraliya, Coanubi Afrika Resp., [srail, Moarakes,ABS,
Ispaniya

Yunanistan, Italiya, Tiirkiye
Yunanistan, Italiya, Tiirkiye

Ispaniya, Israil, ABS

istehsal edon dlkalor
Ispaniya, Israil, ABS
ABS
Conubi Afrika Resp., Qorbi Hindistan, ABS

istehsal edan 61kalar

Hindistan

Qoarbi Hindistan, Meksika
Yaxin Sorq, Tayland, ABS
Yaxin Sorq

ABS (Kaliforniya, Teksas)
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Olava C
(malumatlandirici)

Anbarda zsdslsnme

C.1 Umumi

Saxlama zamani sitrus meyvalarina zarar veran ¢oxlu manbaler var.Sitrus meyvalarinin
saxlanmasinda ¢oxlu zadalenma markazlari movcuddur. Bunlardan an ¢ox rast galinanlar
asagida verilmisdir.

C.2 Dondurma

Bazi sitrus meyvalarinda aci bir dada sabab ola bilacek ¢ox asagi temperaturlara
tesadufen maruz qalma naticasinde yaranir.

C.3 Dadn itirilmasi
Haddinden artiqg uzun saxlama meyvanin lazzatinin bir hissasinin (qoxu, dad) itkisina
sabab ola biler.

C.4 Saxlama temperaturunun ¢ox asagi olmasi sababindan fizioloji dayisikliklar

Cox asagi temperaturlara ¢ox uzun muaddat maruz qalma asagidakilara sabab ola bilar:

a) daride qabiqgda "gabiq lekasi" kimi taninan gahvayi sath izlerinin géranisu
(bu, ham da kifayet qadar ventilyasiya naticasinda yarana biler);

” o«

b) deride gabigda “pitting
gorinusu.

copurlug” kimi taninan depressiyalarin ¢cokakliklerin

C.5 Oleoselyoz

Efir yagi ifraz eden hiceyralarin girilmasi naticesinda yaranan gahvayi lekalerdir. Bu
girilma, turgid siskin meyvalare va xususile erken mévsum meyvalarina kobud raftar
naticesinda yarana bilar

C.6 Gobalak xastaliklari

Bunlar asasen tesadUfi yaralar vasitasile meyveaya niifuz edan gobalaklarin yoluxmasi
naticasinda yaranir (masalan, toplayanlarin dirnaglari, islema amaliyyatlari zamani ve ya
kasilmis gévdalar vasitasile infeksiya). Saxlama zamani inkisaf edan ¢lirimays sabab
olurlar. Bu xastaliklarden an shamiyyatlileri bunlardir:

— Penicillium digitatum gébalakinin yaratdigi yasil kif;
— Penicillium italicum gébalayinin yaratdigi mauvi kif;

— Phomopsis citri (Diaporthe citri) ve Diplodia natalensis gébalaklarinin
yaratdigi kok sonu guramasi;

— Colletotrichum gloeosporioides gobalayinin yaratdigi antraknoz;

— Phytophthora citrophthora va Trichoderma viride gobalaklarinin yaratdigi
gahvayi ¢uruk;
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— Alternaria citri ve digar Alternaria gobalaklarinin yaratdigi qara ¢uruk;
Geotrichum candidum goébalayinin yaratdigi turs ¢uruk = Oospora citri-aurantii.

Gobalek ¢lrumasinin gargisinin alinmasi mahsulun ehtiyatla yigiimasi, funqisid
mualicasinin (tetbig olunan gaydalarla gadagan edilmemasi va ya mahdudlasdiriimamasi
sorti ile) mahsul yigimindan sonra mumkun gadar tez hayata kegirilmasi, ehtiyatla raftar
edilmasi, gablasdirma yerlarinin va anbar otaglarinin dezinfeksiya edilmasi, tez
soyudulmasi ve saxlama ve soyuqdan zarar vermadan mumkuin gadar asagi saxlama
temperaturunun segilmasi ila.

C.7 Bakterial xastaliklar

Zararlare Pseudomonas syringae va digaer fizioloji xestaliklar sabab ola bilar.
Pseudomonas syringae va digar fizioloji xestaliklar zarar vura biler.
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